Expertise

Artikelnummer 9262

Jahrgang 2024

Bezeichnung Brillant

Rebsorte Sauvignon Blanc

Qualitat Auslese

Geschmack edelsiiB3

Erzeuger Pfaffenweiler Weinhaus

Anbaugebiet Baden|Markgraflerland

Fiillmenge 0,3751

Analysewerte Alkohol 10,0 %vol
Saure 9,3 g/1
ReststiBe 95,1¢g/1

EAN Flasche 4005336 926266

EAN Karton 4005336 926242

Trinktemperatur 6-8 °C

Beschreibung

In der Farbe ein leuchtendes Strohgelb mit griinlichen
Silberreflexen. Eine opulente Fruchtfiille, im Geruch
erinnernd an Stachelbeeren, Sternfrucht, Quitten,
gepaart mit frischer Minze und Melisse. Im Geschmack
eine absolute Fruchtbombe mit schoner FruchtsiiBe
und einer verspielt anregenden Saure.

Essensempfehlung
Ideal als Aperitif oder als Begleiter zu wiirzigem Kise
oder zu Mousse au chocolat mit Fruchtbeilage.

Wissenswertes

Sauvignon Blanc wurde in Pfaffenweiler bis zum

2. Weltkrieg unter dem Namen Muskat-Silvaner ange-
baut. Seine franzosische Herkunft wurde dieser Rebsorte
jedoch zum Verhangnis. Nach seiner Zwangsrodung
feierte der Sauvignon Blanc 1995 im Schneckental

seine Renaissance. Inzwischen ist dieser Wein das Aus-
hangeschild unseres Hauses.
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