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Artikelnummer
Jahrgang
Bezeichnung
Rebsorte
Qualität

Erzeuger
Anbaugebiet

Füllmenge

Nährwerte
je 100ml

Zutaten

EAN Flasche
EAN Karton

Trinktemperatur

Beschreibung
Ein feinperliges, weißes Sektcuvée mit klarer, heller
Farbe und lebendigem Mousseux. In der Nase zeigen sich
frische Aromen von grünem Apfel, Zitrus und weißen 
Blüten, unterlegt von einer zarten, mineralischen Note.
Am Gaumen die ausgewogene Spritzigkeit und die 
elegante Leichtigkeit, im Abgang die fruchtige Frische.
Dieser alkoholfreie Sekt beweist eindrucksvoll, dass 
prickelnder Genuss auch ohne Alkohol voll überzeugen 
kann. In Eleganz, Frische und Trinkfreude steht er 
einem klassischen Sekt mit Alkohol in keinster Weise 
nach und ist die perfekte Wahl für festliche Anlässe, 
besondere Momente oder den bewussten Genuss 
zwischendurch.

Essensempfehlung
Dieses Sektcuvée ist der perfekte ALKOHOLFREIE 
Aperitif und sollte immer dann zum Einsatz kommen, 
wenn es etwas zu feiern gibt. Es ist die perfekte Alternative
zu alkoholhaltigen Sekten.

5200
-
Alkoholfrei (<0,5% vol)

Cuvée aus weißen Trauben
Schäumendes Getränk 
aus entalkoholisiertem Wein
Pfaffenweiler Weinhaus
Baden | Markgräflerland

0,75l

Energie
Kohlenhydrate
    -davon Zucker
.
.

entalkoholisierter Wein .

(Traubenmost, Saccharose,
Säureregulatoren: E334, 
Stabilisatoren: E466,
Konservierungsstoffe:
Sulfite, E300), Kohlendioxid

4005336 520020
4005336 520099

102kj | 25kcal
            5,2g
            5,1g

6-8 °C
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